L/ ,) [BOUTARGUE

| ) ) Memmi.Trés prisée en Corse
|/ etdans le sud de la France,
la boutargue (76 € les deux pieces de
250 g) est préparée a partir d’une po-
che d’ceufs de mulet séchés, protégée
par de la cire. Ce « caviar méditerra-
néen » se consomme a I’apéritif en fi-
nes tranches ou rapé sur des ceufs
brouillés, tres tendance.
Tél.:0146724109
www.boutargue-memmi.com
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\ \_  Confiserie Léonard Parli.
| Cette confiserie d’Aix-en-Pro-

vence confectionne des calissons tradi-

tionnels (16 € la boite de 230 g). riches
en amandes et en melon confit, au gla-

130 prima

cage fin qui s’autorise parfois d’amu-
santes couleurs pastel. Ils existent en
petit format pour le café. Trés bons
nougats noirs et blancs également.
Tél.: 044226 0571
www.leonard-parli.com

[CAVIAR!
|SAVIAN

CaviardeFrance. Qualité irréprocha-
ble pour cet élevage de Dordogne.
Pour vous initier, goltez le caviar
Diva (99 €les 50 g) au gotit subtil, avec
notes de beurre, de noisette et d’hui-
tre. Affiné plusieurs mois en chambre
froide, le caviar Ebene (125 €les 50 g)
s’approche des meilleurs caviars sau-
vages aux prix devenus, hélas, totale-
ment extravagants.

Tél.: 0556 82 64 42
www.caviardefrance.com
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Petit abécédaire pramue miers T
qui met l'eau a la boucne peigie
Leurq
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[CHOCOLATS sel, du
Chapon.Dansson atelier &= = wmm doux,\
parisienne, Patrice Chapos “ammame 200
de fagon artisanale des ganaches passe
saveurs subtiles d'épices zms tes ¢
d’incroyables pralinés, aux vz corn1
tes d’amande et de noisette carume Tél.:
lisées, bien loin des pralinés sz wme wwv
que I'on croque souvent. Coffr= i
toutes tailles, a partir de 2 bownes Jun
(coffret de 36 chocolats, 31 €. 355 & Sl
www.chocolat-chapon.com de !
un
Patrick Roger. Elu Meilleur Ouvrie Lol
de France en 2000, cet artiste choo- Cu,l
latier possede un petit grain de foie my
grace auquel il ose des associatioms les
inédites et convaincantes: ganacns E
menthe poivrée et citronnelle. ganz O
che avoine ou baie de Sichuan... = -3
partir de 14 €les 9 pieces. Et des clas D
siques aussi avec des ganaches granc L
cru ou de sublimes orangettes = b
I'écorce d’orange de Corse. I
www.patrickroger.com ‘
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L'épicerie de Bruno. Si vous

| cherchez une épice rare pour

donner du caractere a votre foie gras.
elle est sans aucun doute dans cette
épicerie. Prés de cent produits, tous
d’excellente qualité. Ony trouve aussi
du kari gosse, le curry breton qui va
si bien avec le homard, du riz pour ri-
sotto,de I'encre de seiche... Bref, tout
ce qui est introuvable ailleurs.
Tél.: 0153408733
www.lepiceriedebruno.com

-



