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DE JEAN-FRANCIS PECRESSE

LES GADAIS, LE MUSCADET
AUPLURIEL

Chez les Gadais, le muscadet, c'est toute
une histoire. De famille. D’hommes. De
peéres et de leurs fils. Le premier de tous,
ce fut Louis. Agriculteur et viticulteur,
comme bien des paysans enracinés au
siecle dernier sur les coteaux de schistes
et gneiss entre Sevre et Maine, au sud de
Nantes, ce fut lui qui, au début des années
1950, forca le destin en décidant de vendre
son blanc en bouteilles. Et mieux que cela:
de I'exporter. Dix ans plus tard, le vigneron
de Saint-Fiacre, son église, sa mairie, son
stade, était distribué & New York... Puis
ily eut les deux fils, Marcel et Michel,
qui étendirent le petit fief, allant choisir de
jolis terroirs, parfois tournés au sud, aux
confins de La Haye-Fouassiére. Depuis une
trentaine d’années, cest Christophe, le fils
de Marcel, tot parti de l'autre c6té de la rue,
qui a donné au domaine une dimension
nouvelle. De ses formations au fil de la
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Petites entrées (edamame, riz bio...)
lesserts» (symoathwque terrine de p
ocal. Claude Vincent

COMBIEN: entrée et desserts de 4,80 410,80 €;
bouillons de 13,80 417,80 €.

C’EST OU: 53, quai des Grands Augustins,
75006 Paris. Tél.: 0143254594,
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En trois ans & I'Ar Iniz

intelligentes produu, Y L { COMBIEN : menus de 34 € (entrée-plat-dessert) Loire, de ses mures réflexions et de longues
= 465 € (5 plats). observations, il a rapporté la conviction
C’EST OU: 8 boulevard Hébert, 35400, Saint-Malo. que le muscadet séleverait par la voie
Tél.: 029956 0119. bourguignonne. Ce vigneron ultra-exigeant

ne cultive pas du melon de Bourgogne en
Ppays nantais mais des parcelles de melon.
Cent vingt parcelles au caractére bien
identifié, comme autant de micro-climats.
Les Perrieres, La Grande Réserve du
Moulin, La Tourmaline, Le Pélerin...:
Gadais cherche les personnalités. Voila
belle lurette, d'ailleurs, qu'il a opté pour

la bouteille large. Elevé pendant deux ans
sous bois, riche et tendre en bouche, Les
Perrieres, vigne en monopole, ne cache pas
t r son penchant bourguignon. Cette approche
La Grande Epicerie de Paris: fine, intelligente, novatrice, est aussi celle
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OTLRPLUS PROVENGALE Profil Grec: 7, rue de Savies,
P € Port 75020 Paris.
www.profilgrec.com

03LES PI.US ITﬂllENNEs www.lagrandeepicerie du fils vigneron de Christophe. A I'écart
t deparis.com du bourg, au creux d’une boucle de la Sévre

nantaise, Pierre-Henri extrait de son sol
de schistes et d’'orthogneiss d’intéressants
caractéres minéraux. Son Domaine de

la Combe est d’une jolie pureté. Plus haut
sur la Loire, entre Saumur et Tours, &
Bréhémont, un pécheur ligérien sert dans
son restaurant du bord de I'eau, La Cabane
a Matelot, les uniques produits de sa péche
et les seuls vins des Gadais. Romain est

le frere de Pierre-Henri.

E f Viir 12,40 euros TTC, Gadais peére et fils,
«Boutargue », Flammarion, 44690 Sa r Maine

39,90 €. Tél: 024054 8123. musgadais@wanadoo.fr
Jérome Berger
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La Saveur des Calanques:
www.saveurdescalanques.com

02LAPLUS GASTRONOMIQUE

Réalisée & partir des ceufs
séchés du trés prisé mul
lippu, la poutargue de
(270 € le kg) étonne non
seulement par 04 LAPL“S Dl]llBE
1 ma ussi par sa Pour celles
rtume. Un

Rap lf rue Flechler, 75009
Paris. www.rapparis.com
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