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GERARD MEMMI ¢ "

Mon pere, Elie Memmi m’a transmis
un précieux héritage : la préparation
de la boutargue. En s’installant dans
la region parisienne au début des
années 70, il a choisi de faire

découvrir ce trésor de la mer tres
Qpprecié dans les paYS
meéditerranéens mais peu connu  en
France.

Tout jeune, j'al appris aux cOtes de
mon pere a transformer ces oeufs de
mulet salés, préssés et séchés

en boutargue. Il m’'a enseigné toutes les ficelles du metier pour fabriquer ce
oroduit d’exception qui exige et mérite, 8 combien, un traitement attentif depuis la
neche jusqu’a la commercialisation.

Depuis la creation de LUentreprise familiale, les principes inculqués par mon pere
sont restés Inchangés. Nous selectionnons rigoureusement les poches d’ceufs et

sulvons de pres leur traitement entierement naturel. Chez les Memmi, tout est fait
a la main. Aucune machine ne remplacera la main de Uhomme. Aucun additlf,
aucun conservateur n’est ajouté au produit afin de conserver sa pureté et sa
simplicite. C’est ce savoir-faire que m’a enseigné mon pere et que je transmets
aujourd’hui @ mes enfants.

En plus d’&tre un meilleur produit, la boutargue fait appel a notre mémoire et a
notre culture. C’est aussi et surtout une histoire, une communion entre les peuples
et les religions qui abolit les frontieres. Il faut prendre le temps de découvrir son

golt unique, ses saveurs aussi subtiles que puissantes qui explosent en bouche et
reservent plein de surprises.




UNE TRADITION FAMILIALE

Elie Memmi,
debout a gauche,
avec Ses
coéquipiers de
water-polo du club
de La Méduse a
Tunis en 1938.

La maison MEMMI a étée créée par Elie Memmi dans les années 70 au cceur du
quartier Mouffetard a Paris. Ce champion de water-polo a Tunis et grand amateur
de boutargue decide alors de faire decouvrir aux Frangals cette spécialité
méditerraneenne ancestrale.

En plonnier passionng, Il Investit toutes ses s s. - I
gconomies dans une petite structure pour importer
et transformer les ceufs de mulet en boutargue.
| o tradition familiale s’est poursulvie avec son
fils Gérard qui a pris les rénes de lentreprise en
1994. La maison Memmi s’est Installée dans la
proche banlieue sud de Paris, a Ivry-Sur-Seine.
Puis elle s’est agrandie en se mettant aux
normes européennes et devenant ainsi la premiere
entreprise du secteur a respecter les dernieres

normes en vigueur HACCP et a exporter le Elie Memmi, dans son bureau, Rue de
: U’Arbalete dans les années 70
prodult.

Tout aussli passionnes que leur pere, les trols
enfants de Gérard sont aujourd’hul toujours partants

" w pour preter main-forte a l'atelier ou sur les salons :
| "aventure familiale continue.

Efficacité, reactiviteé a chaque etape sont les mots
d'ordres chez Memmi. L'équipe compétente et
exigeante est fidele a la transmission du geste et
du savair, tout ce qui fait Uesprit “ maison” et le

Ly

Elie, e petit dernier de La famille style Memmi.
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GAMME PRESTIGE
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CLASSIQUE
(s Boutargme & creption depeis W7

Declinee en cing variétés, la boutargue est p

dans des étuls raffinés au design soigng, parfal

‘esentee
ts pour

offrir. Idéale pour la vente en Llibre-service, elle est
proposée en unités a poids fixe, facilitant Uachat et la

gestion en rayon.




_Boufargue
CLASSIQUE
Lo Bombargier o i llp-b.?l
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" BOUTARGUE
CLASSIQUE

YELLOW
(@ Houlargur d receplicn depeis 1994

CLASSIQUE CIRE

Ce conditionnement prestigieux
adapté a la vente en libre-
service repond aux demandes
dg’une clientele exigeante et
son poids (100g) est fixe.
C'est le cadeau 1deal et
raffiné qui comblera "amateur
éclairé.

SANS CIRE SOUS VIDE

MEme présentation que sa

77

“sceur "prestige 100qg, celle-ci
est conditionnée sans  cire
sous  vide. La  boutargue

s'achete aussl avec les yeux
|

YELLOW

Fin  du fin, avec un poids
fixe de 100g, elle est
recouverte de pure cire
traditionnelle  grecque. Sa
delicate saveur de miel plalt
aux fins connaisseurs.




COEUR

Des tranches regulieres de
boutargue ont ete
prédecoupees dans L6
meilleur du produit. Cette
présentation sous vide de 40
grammes met en valeur la
couleur et laisse apparaitre
des millions d’'ceufs
microscopiques. |déale pour
es néophytes.

RAPEE

Prete a Uemplol avec son
polds fixe de 50 grammes,
elle se saupoudre sur les
linguines, les spaghettis ou
d’autres pates. C’est un plus
Q posséder en réserve dans

Joly réfrigérateur pour
parfumer  ou  relever de
multiples préeparations

culinalres ou donner du style
a une salade.




BOUTARGUE AUX

MILLE SAVEURS

Mewnumi
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*DE Thiow, Rouge "z Mermmi

Ventréche, verrines et conserves : tous ces produits sont
claborées a l'aide du meilleur producteur en la matiere.
Adelfio est reconnu et récompense en ltalie par Gamoerro

Rosso en tant que “Top ltalian Food 2025" pour son thon
de qualité supérieur.



VERRINES VENTRESCA
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CONSERVES |
VENTRESCA

160g - 300g - 330g




CONSERVES e -
DE THON ROUGE
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